DEN ITALIENSKE VINBAR & JAZZCAFE
M@RDRUPVEJ 1A - 3060 ESPERGARDE - TLF.: 4913 6377

Nytarsmenw 2020,

Bestil et bord i god tid til drets sidste dag.
Vi holder 8bent fra kl. 19.30 - Midnat b

Osters serveret m./ et glas Spumante  Artistico citron sorbet m./ vodka,

Vin: Spumante Val Del Moro (metodo classico) prosecco & frisk mynthe

Franco Cassetta (Piemonte)

Secondo/hovedret
Antipasto/Forret Oksemarbra.d a’la Rossini m.! foie Gras i
Red tun i valmuefrgskorpe m./ burrata, Madeira sauce & garniture
balsamico marinerede skalottelag, Vin: Belnero Toscanai.g.t. 2014
i granataeble & solbaersaft. Castello Banfi (Toscana)
Vin: Brgnner Mitterberg i.g.t. *
e Dessert
2015 Kurtatsch Kellerei cantina
5 (Trentino Alto Adige) Torrone pa:ea:’ce :é ?;szig\‘;at:;ﬁannacotta,
Pasta/Mellemret Vin dessert: Moscato D’asti d.o.c.g.
Tagliolini (frisk pasta) m./ hummerhaler i 2017 Franco Cassetta (Piemonte)
hummercreme-sauce *
Vin: Vigna della luna Toscana Bianco i.g.t. -~ T~

2018 Bio San Michele a Torri (Toscana)

Pris Inkl. vinmenu 1090,'
* * pr. pers.

* Ved midnat skaler vi det nye ar ind og siger tak
for det gamle med Spumante og Panettone.

Vi har attid aegte, frisklavet daliensk (s
& islagkager klar i butikken.

For szerlige ansker, bestilles 1 uge i forvejen.

k < ‘ NS TLF.: 4913 6177




