
Nytårsmenu 2020
Bestil et bord i god tid til årets sidste dag.

Vi holder åbent fra kl. 19.30 - Midnat

Jazzcafé

Divino
DEN  ITALIENSKE VINBAR & JAZZCAFÉ

MØRDRUPVEJ 1A · 3060 ESPERGÆRDE · TLF.: 4913 6377

V i har altid ægte, frisklavet italiensk is
& islagkager klar i butikken.

For særlige ønsker, bestilles 1 uge i forvejen.

a r t t i c oIS

Isb
aren

 på Espergærde havn

 - Åben hele året!

2020

Østers serveret m./ et glas Spumante
Vin: Spumante Val Del Moro (metodo classico)

Franco Cassetta (Piemonte)

Antipasto/Forret
Rød tun i  valmuefrøskorpe m./ burrata,

balsamico marinerede skalotteløg,
i granatæble & solbærsaft.

Vin: Brønner Mitterberg i.g.t.
2015 Kurtatsch Kellerei cantina

(Trentino Alto Adige)

Pasta/Mellemret
Tagliolini (frisk pasta) m./ hummerhaler i 

hummercreme-sauce
Vin: Vigna della luna Toscana Bianco i.g.t.
2018 Bio San Michele a Torri (Toscana)

Artistico citron sorbet m./ vodka,
prosecco & frisk mynthe

Secondo/hovedret
Oksemørbrad a´la Rossini m./ foie Gras i 

Madeira sauce & garniture
Vin: Belnero Toscana i.g.t. 2014 

Castello Banfi (Toscana)

Dessert
Torrone parfait is, hasselnød-pannacotta, 

merengs & skovbær
Vin dessert: Moscato D´asti d.o.c.g.

2017 Franco Cassetta (Piemonte)

Pris Inkl. vinmenu  1090,-
pr. pers.

Ved midnat skåler vi det nye år ind og siger tak 
for det gamle med Spumante og Panettone.

HUSK AT BESTILLE
ISLAGKAGEN TIL
NYTÅRSAFTEN

I GOD TID!
TLF.: 4913 6177

CAFEDIVINO.DK


